NOS COCKTAILS MAISON

SANGRIA BLANCHE 8,50€

SPRITZ ANGELE CITRON & BASILIC 10€

SPRITZ BOURGEOIS 10€
Liqueur d’'orange de la distillerie Vrignaud, Crémant

“/ MON COCKTAIL SIGNATURE 12€
Mezcal Beneva fumé (Agave) , soda ginger beer

L’INFUSION DES VERGERS (Cocktail sans alcool) 8€
Jus de fraise , jus de pomme , infusion de verveine fraiche , eau pétillante

NOS CHAMPAGNES Bouteilles 75 cl

Nicolas Feuillatte 60€
La Flute 12€
Joseph Perrier 65€
G.H.Mumm Cordon Rouge Brut 78€
Moét et Chandon Impérial 98€

NOS VINS AU VERRE ET PICHET

Nos Blancs
L’Aude : Grande Courtade "L’instant Alvarinho" Famille Fabre (floral)
Verre : 7€ | 50cl : 20€

L’Auvergne : 2022 La Légendaire Chardonnay Terroir volcanique
Elevé pendant 12 mois en fit de chéne puis vieillissement pendant 6 mois dans un buron cantalien a 1200 métres d’altitude
Verre : 8€ / 50cl : 24€
Cétes de Gascogne (doux)
Verre : 6€ / 50cl : 18€

Nos Rouges

Languedoc : 2024 Pic St Loup Les Almades
Verre : 7€ | 50cl : 22€
L’Auvergne : 2025 Cotes d’Auvergne Chateauguay Dom. Royet Agriculture Bio
Verre : 8€ / 50cl : 25€

Nos Rosés

Languedoc : 2025 La nuit tous les chats sont gris
Verre : 6€ / 50cl : 21€



NOS BIERES REGIONALES :

La biére Planéze Blonde a base des orges d’Auvergne et de lentilles 5,50€
La biére des druides Blanche a base d’orges d’Auvergne, blé et liqueur de Verveine 5,50€
CRAT’R Pale Ale avec une belle amertume, et au nez litchi et rose au rendez vous 7€

C’EST PAS BANAL Biére sans alcool, aux notes fruitées et agrumes, fraicheur incomparable  6€

NOS APERITIFS

Flate de champagne Nicolas Feuillatte 12 €
Whisky Talisker 10ans 7€
Rhum Bumbu 7€
Kir, « cassis, mare, framboise, chataigne, péche » 5€
Martini blanc, Martini rouge, Martini rosé 5€
Porto Rouge, Porto Blanc 5€
Muscat 5€
Salers 5€
Ricard 5€
DISTILLERIE GENESTINE 8€
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LES SOFTS
Coca 3€
Limonade 4,50€
Jus Abricot, Orange, Ananas 4,50€
Perrier 3€
LES EAUX
Volvic 7€
St Géron plate 75cl 7€
Volcan bulles d’Ardéche Gazeuse 75cl 7€
St Géron Gazeuse 37,5c¢l 5€

LES BOISSONS CHAUDES

Café 2.50€
Thé / Infusion 3.50€



V.

St Roch 1991
La Légendaire
Saint Pourgain « Puy Réal »

Coté Blancs

Nos vins coup de coeur Du Domaine ROYET a Ménétrol & Bourgogne cote d’or

AUVERGNE

2025 Saint Verny
2022 Saint Verny
2025 Famille Laurent

VALLEE DU RHONE / BEAUJOLAIS

Crozes Hermitage L’essentiel
Saint Joseph
Condrieu

Macon Village
Chablis
Givry
Meursault
A4 Rully "Clos de Bellecroix"

¥ Santenay "Les Bras"

IGP Val de Loire Chenin de jardin
Quincy
Sancerre « Terroir Silex »

Grave
Entre-Deux-Mers

2023 Famille Faugier
2024 Pierre Gaillard
2023 Pierre Gaillard

BOURGOGNE

2023 Florieres
2024 Dom. Brocard
2022 Remoissenet
2023 Bouzereau

2023 Dom.Royet
2024 Dom. Royet

VAL DE LOIRE

2024 Mourat
2024 Philippe Portier
2023 Gérard Fiou

BORDEAUX

2023 Chateau Ludeman les Cédres
2023 Les Lindaret

LANGUEDOC / SUD OUEST / PROVENCE

Cétes de Gascogne

Cobtes Catalanes « Le canon du Maréchal »
Chardonnay « Grande Courtade »

La Clape « Brise Marine »

Grézan Pays d'Oc IGP chardonnay

Gewurztraminer

2025 Hts de Montrouge
2024 Dom. Cazes
2024 Famille Fabre

2024 Chateau Lanégly
2025 Faugeres

ALSACE
2020 Dom. Schlumberger

24 €
38 €
31€

54 €
58 €
85 €

28 €
40 €
69 €
98 €

40 €
58 €

28 €
37 €
46 €

28 €
25 €

24 €
26 €
28 €
36€
28 €

41 €



Coté Rouges

A4 = Nos vins coup de cceur Du Domaine ROYET a Ménétrol & Bourgogne cote d’or
AUVERGNE
Cotes d’Auvergne Chateaugay 2024 Saint Verny
Cétes d’Auvergne « Basalte » 2022 Saint Verny
Saint Pourcain « Puy Réal » 2024 Famille Laurent
Pinot Noir 1885 2024 Saint Verny
@ Cotes d’Auvergne Chateauguay " 2025 Dom. Royet

Vieilles vignes" Agriculture Biologique

VALLEE DU RHONE / BEAUJOLAIS

Cétes du Rhéne « Paroles de femmes » 2023 Domaine Galévan
Morgon "La Chanaise" 2024 Maison Piron
Crozes Hermitage 2023 Pierre Gaillard
St Joseph 2023 Pierre Gaillard
Cote Rotie La Chana 2023 Domaine Duclaux
BOURGOGNE
Bourgogne Pinot Noir 2023 Cave de Lugny
Hautes cbtes de Beaune 2023 Dom. Germain
Mercurey 2023 Dom. Garrey
Chassagne Montrachet 2023 Lamy Pillot
¥ santenay Premier Cru Beauregard 2024 Dom.Royet
VAL DE LOIRE
Bourgueil « Secret d’automne » 2023 Domaine La Cabernelle
Pinot Noir Rouquin de Jardin 2025 Mourat
Sancerre « Les bonnes bouches » 2022 Famille Bourgeois
BORDEAUX
Bordeaux AOC 2016 Ronan By Clinet
Moulis en Médoc 2020 Oratoire de Chasse-Spleen
Blaye 2022 Chéateau Haut-Moulin
Lalande De Pommerol 2019 Chéateau vieux chaigneau
LANGUEDOC / SUD OUEST / PROVENCE
Pic Saint Loup 2024 Les Almades
Minervois « Dolium » 2020 Pierre Fil

Grézan Collection rouge AOP 2024 Faugeres

25 €
32€
31€
25€

28 €

26 €
32€
54 €
65 €
95 €

32€

48 €
59 €
86 €

60 €

26 €
28 €
44 €

31€
54 €
35€
28€

26 €
47 €
28 €



Coté Roseés

LANGUEDOC
Cotes des roses 2025 G. Bertrand 24€
La nuit tous les chats sont gris 2025 Cellier des Chartreux 24€

SUD OUEST / PROVENCE

Bandol Les Galets 2025 Moulin de la Roque Familles & Domaines 28€
Figuiére « Magali » 2025 Famille Combard 31€
Céteaux Varois 2024 Chéateau des Annibals 35€
M Minuty cote de Provence 2025 M Minuty 38€

Nos Derniéeres Références Disponibles (en 1 bouteille)

Coté Rouges

Bordeaux Dourthe N°1 2020 30€
Languedoc-Roussillon Domaine de Coussan — Cotes de Thongue 2020 35€
Pays D’Hérault IGP Le Blaireau Mas Des Quernes BIO 2024 30€

Corbiéeres AOP Fontareche Picapolle 2025 28€



